Schlemmermenait

Variation von der Wachtel
mit gebratener Wachtelbrust,
Wachtelterrine und Wachtelspiegelei,
am Salatbouquet

Pfifferlingcremsuppe

mit gewirztem Milchschaum

Rinderfilet mit

Parmesankruste
auf Rotweinsauce, mit Croquetten
und Gemiuse

Nachspeisenvariation
53,-- €

Chefmenii

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Parmesanblattchen und gebratenen
Pilzen, am Salatbouquet

Pfifferlingcremsuppe

mit gewurztem Milchschaum

St. Jakobsmuscheln
auf Safransauce mit Kaiserschoten und
Apfel — Mango - Chutney

Rehniisschen

mit gebratenen Pilzen
dazu Croquetten und Gemiuse

Nachspeisenvariation
62,-- €

Menit aus dem
Gemiisegarten

Sommerlicher
Gartensalat

Pfifferlingcremsuppe

mit gewlrztem Milchschaum

Hausgemachter
Semmelring mit frischen
Pfifferlingen in
Krauterrahm
mit Gemiise umlegt

Nachspeisenvariation
48, €




Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet
mit gehobelten
Parmesanbldattchen

dazu Salatbouquet und Spargelspitzen
16,50 €

Variation von der Wachtel
mit Wachtelterrine, Wachtelbriistchen
und Wachtelei, auf Krautersauce und
Spargelspitzen, am Salatbouquet

17,-- €

Gegrillte Champignons,
geflllt mit Knoblauchbutter und WeiRbrot
8,-- €

Garnelenschwanze,
dazu Gemdusestreifen und Weil3brot
17,-- €

Erlebnisreiche
kulinarische

Termine

Fischgerichte

Lachsfilet

mit Mandelkruste
auf Sauce Bearnaise, mit pommes
Dauphines und Salat 23,90 €

Forellenfilet mit frischen

Pfifferlingen,

Nudeln und Salat 23,50 €

Suppen

Pfifferlingcremsuppe
540 €

Rinderkraftbrithe mit
Leberklofichen 5,40€

Weinempfehlung:

2022er Stettener Stein
Scheurebe

VDP Qualitatswein Bio halbtrocken

von Weingut am Stein Ludwig Knoll
ausdrucksvoller Wein, besonders
geeignet zu Spargel- und Fischgerichten

0,21 6,-- € 011 310€

Saisonempfehlung

Rehniisschen mit

gebratenen Pilzen,
Pommes dazu Croquetten und
Gemuse

29,90 €

Rehragout mit frischen
Pilzen

dazu gefiillte Birne, Spatzle

und Salat 15,90 €

Schweinelendchen mit
Jrischen Pfifferlingen

auf Krauterrahmsauce, mit Spatzle
und Salat 24,50 €

Rinderfilet mit
Parmesankruste
und frischen Pfifferlingen

auf Rotweinsauce, mit Croquetten
und Gemtuse 30,50 €

Frische Pfifferlinge und leichte Sommerkiiche, bei schonem
Wetter in unserem Innenhof!

Wir machen Urlaub vom 31.07.2023 bis 23.08.2023!



Hauptgerichte

Frankisches Hochzeitsessen,
Rindfleisch mit Meerrettich
dazu Preiselbeeren und Nudeln

17,--€

Vagabundentopf
Schweineschnitzel natur,

mit bunter Sauce, deftig gewurzt, dazu
Spétzle und Salat

17,--€

Schweineschnitzel

,» Wiener Art“
mit pommes frites und Salat 15,50 €

Ziuricher

Sahnegeschnetzeltes
mit Spatzle und Salat
17,-- €

Schweinelendchen mit

Krauterkruste
auf Pilzrahmsauce, mit Spétzle und
Salati8,90 €

Filetspitzen ,,Stroganoff*
mit Cognac flambiert, dazu Spétzle
und Salat

22,50 €

Rumpsteak mit Zwiebeln oder
Rumpsteak mit Krdauterbutter

dazu pommes frites und Salat
22,50 €

Rumpsteak ,,Forsterin“

mit Gemiise umlegt, dazu gebratene
Pilze, Sauce Bearnaise und Croquetten
23,50 €

Rumpsteak ,,Ferdinand*
mit Cambozola Uberbacken, auf
Pfeffersauce, mit pommes Dauphines
und Salat 23,50 €

Spessartrauberpfanne
verschiedene Medaillons, mit Gemdise,
Spiegelei, Croquetteni und Sauce
Bearnaise

24,50 €

Rinderfiletsteak
»Blumenmadchen*

mit Gemise umlegt, dazu Sauce
Bearnaise und Croquetten
30,50 €

Fleischlose Gerichte

Hausgemachter

Semmelring

mit frischen Pfifferlingen in Krauterrahm
und Gemuse umlegt, dazu Salat

18,50 €

Bunte Gemiiseplatte
mit frischen Pilzen und Croquetten
17,50 €

Schlemmersalat
mit Lachs und Garnelen
17,50 €
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